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Esclarecimentos iniciais...

Valores das Multas — esta em vigor a Lei n®
7889 de 1989

Valor maximo da multa 25 mil Bonus do
Tesouro Nacional — RS 15.600,00

Leve (1 a 15% do maximo)
Moderada (15 a 40% do maximo)
Grave (40 a 80% do maximo)

Gravissima (80 a 100% do maximo)

Transicao ER-SIF



Esclarecimentos iniciais...

Comeércio de ovos entre estabelecimentos. Estabelecimentos
SIF s6 poderao comprar ovos ja classificados de outro
estabelecimento SIF.

"Art. 78. Os estabelecimentos sob SIF ndo podem receber
produto de origem animal destinado ao consumo humano que
ndo esteja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento sob SIF.”

Poderao comprar ovos diretamente de produtores (ovos nao
classificados), desde que esse produtor possua registro junto
ao servico oficial de saude animal.

"Art. 222. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de
ovos e seus derivados devem ser provenientes de
estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de

saude animal.
Transicao ER-SIF
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Passo a Passo — Transicao ER - SIF

1. Laudo de inspecao prévia do terreno; Em caso de
estabelecimento pré-existente e em funcionamento ndo ha a
necessidade desse laudo, mas incluir essa informag¢do no Requerimento
ao Diretor do DIPOA;

2.  Requerimento ao Diretor do DIPOA;
3. Termos de compromisso;

4. Documento de liberacao das Obras pelas Autoridades Municipais
ou Estaduais;

5. Documentos referentes ao orgao competente e fiscalizacao do
Meio Ambiente (licenca prévia, Licenca de Instalacdo, Licenca de
Operacao ou Comprovacao de Conformidade Ambiental, conforme o
caso); A comprovacdo de regularidade com outros orgdos, como o
ambiental, pode ser apresentada até o momento da instalacdo do SIF
(Memorando 42);

6. Memorial Descritivo da Construcao — MDC;
7. Memorial Econdmico Sanitario do Estabelecimento — MESE;



Passo a Passo — Transicao ER - SIF

8. Plantas Baixas do Estabelecimento, Plantas: Situacao - escala
1/500; Baixa - escala 1/100; Fachada - escala 1/50; Cortes - escala -
1/50; Detalhes de equipamentos - escala 1/10 ou 1/100; Hidro-
sanitaria - escala 1/100 ou 1/500; Planta do estabelecimento deve ser
enviada toda em preto como uma planta nova. Indicar todas as
dependéncias exigidas. Apos aprovacdo em Brasilia o produtor ira
indicar ao DIPOA o que ja estad construido e ira estipular um prazo para
a construgdo das demais.

9. Contrato Social da Empresa Registrado na Junta Comercial do
Estado;

10. Inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas — CNPJ ou a
inscricao no cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

11. Inscricao na Receita Estadual — IE ou Inscricao de Produtor Rural —
IR;

12. Resultado do exame de Agua de Abastecimento, obtido mediante
a coleta oficial realizada em laboratério oficial ou credenciado;

13. Laudo de inspecao Final; Pode ser um relatdrio de supervisdo ou
auditoria do dltimo ano.



Portaria 1 de 1990

Deverao dispor de local apropriado e convenientemente
aparelhado para lavagem de recipientes, bandejas ou
similares, e quando for o caso, esterilizacao (capitulo Il, item
1.1, letra B). Nao se permite o uso de tanques do tipo caixas
de cimento amianto como equipamento de lavagem e
higienizacao de recipientes e utensilios (capitulo Il, item 7.2,
letra d). Se ainda ndo hd, prever na planta a construcdo deste
local, lembrando que pertence a "area suja”.

O perimetro do terreno da sala de classificacao devera ser
devidamente delimitado e cercado de forma a nao permitir o
acesso de animais (capitulo Il, item 2).

As secdes de recepcao de ovos e de lavagem de recipientes
sao consideradas "areas sujas" (capitulo Il, item 3.5).
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Portaria 1 de 1990

Nao €& permitido operar os equipamentos acima de sua
capacidade, ou alterar suas caracteristicas sem autorizacao do
SIF. (capitulo Il, item 4, letra b).

Os recipientes utilizados para residuos em geral, ovos nao
comestiveis ou ovos de aproveitamento condicional devem
ser perfeitamente distinguidos e identificados através da cor
vermelha e, adicionalmente, identificados com a expressao
correspondente ao destino (capitulo Il, item 4, letra b).

Nas saidas dos sanitarios e nos recintos das salas de
processamento de ovos, de maneira estratégica para facilitar
o uso, deverao ser instalados os lavatorios. Estes devem ser
acionados a pedal ou outro mecanismo que impeca o uso das
maos e devem dispor permanentemente de sabao liquido
(inodoro e neutro), toalhas descartaveis e cestas coletoras,
agua fria e quente (capitulo Il, item 5.1)
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Portaria 1 de 1990

Recepcao dos ovos: capacidade adequada a quantidade de ovos
recebidos e depositados (recomenda-se 13 caixas de 30 dz por m3).
Livre de lixo e residuos que possam ser fonte de mau cheiro ou local
para abrigar insetos e roedores. Projetada de tal forma que
assegure condicoes adequadas do ponto de vista higiénico e
tecnologico. Contar com um local de compartilhamento adequado
para coleta e armazenamento de cascas, lixo e outros detritos
(capitulo I1, item 6.2, letra a).

A area de recepcao dos ovos devera ser separada das demais por
parede inteira para evitar entrada de insetos e diminuir o risco de
contaminacao cruzada.

Prever a construcao de uma sala fechada para armazenar os
residuos. Esta sala tera comunicacao por oculo com o
estabelecimento. Este 6culo devera ser fechado com tela para
evitar passagem de insetos. Esta sala devera ter uma porta para o
exterior por onde os residuos serao coletados e levados até o
destino final.



Portaria 1 de 1990

Lavagem dos ovos: Totalmente por meios mecanicos com
procedimentos que impecam a penetracao microbiana no interior do
oVvo.

A agua devera ser potavel e renovada de forma continua

O equipamento de lavagem de ovos devera ser higienizado ao final
de cada turno de trabalho (4hs) ou quando se fizer necessario.

A operacao de lavagem devera ser continua e completada o mais
rapido possivel, ndao se permitindo equipamentos de lavagem de ovos
do tipo de "imersao".

Os ovos devem ser secos rapidamente quando destinados a
comercializacao in natura.

Recomenda-se que a agua de lavagem seja mantida em temperaturas
de 352 a 459, observando-se que a temperatura da agua deve ser
pelo menos 102C superior a temperatura dos ovos a serem lavados

E permitida a utilizac3o de um sanitizante desde que seja aprovado
pela SIPA especificamente para a lavagem de ovos. Recomenda-se a
nao utilizacao de compostos de cloro em niveis superiores a 50 ppm.



Portaria 1 de 1990

Os materiais de embalagem, devem ficar em uma dependéncia proépria
e exclusiva, podendo ou nao ficar junto ao prédio industrial (capitulo I,
item 7.4).

Sede da Inspecao Federal: devera dispor de sala de trabalho, arquivo,
vestiario e instalacao sanitaria. Preferentemente com acesso exclusivo
e independente de qualquer outra dependéncia do estabelecimento
(capitulo I, item 7.8, letras a e b).

Almoxarifado: destinado a guarda de materiais de uso geral nas
instalacoes do estabelecimento com espacamento adequado a
necessidade do estabelecimento. Nele podera ser situada a
dependéncia para guarda de embalagens, desde que constituida de
area especifica e devidamente isolada dos outros materiais, como
garantia das condicdes higiénicas necessarias.

O responsavel técnico pelo estabelecimento, devera fornecer a
Inspecao  Federal, detalhado Plano de Higienizacao do
estabelecimento, contendo informes basicos sobre a natureza do
material de limpeza e higienizacao das diversas dependéncias,
equipamentos, maquinarios e utensilios, bem como a técnica utilizada
(capitulo Ill, item 1.1).



RIISPOA 2017

Dependéncias e instalacoes industriais de produtos comestiveis
separadas por paredes inteiras daquelas que se destinem ao
preparo de produtos nao comestiveis e daquelas nao
relacionadas com a producao (capitulo I, art. 42, item VI).
Reforca a necessidade de um local isolado para armazenar os
residuos (cascas, ovos quebrados, etc).

Ordenamento das dependéncias, das instalacoes e dos
equipamentos, para evitar estrangulamentos no fluxo
operacional e prevenir a contaminacao cruzada (capitulo I, art.
42, item VIII).

Dependéncia para higienizacao de recipientes utilizados no
transporte de matérias - primas e produtos (capitulo |, art. 42,
item XIX). Local especifico destinado a higienizagcGo dos
utensilios.

Equipamentos e utensilios exclusivos para produtos nao
comestiveis e identificados na cor vermelha (capitulo |, art. 42,
item XX).



RIISPOA 2017

e Sede para o SIF, compreendidos a area administrativa, os
vestiarios e as instalacdes sanitarias (capitulo I, art. 42, item
XXVI).

* O estabelecimento de produtos de origem animal nao podera
ultrapassar a capacidade de suas instalacoes e equipamentos
(capitulo |, art. 49).

 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverao assegurar
gue todas as etapas de fabricacao dos produtos de origem
animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padroes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse do
consumidor (capitulo Il, art. 53).
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RIISPOA 2017

 Os responsaveis pelo estabelecimento ficam obrigados a
dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele
elaborados e eventualmente expedidos, quando for
constatado desvio no controle de processo ou outra nao
conformidade que possa incorrer em risco a saude ou aos
interesses do consumidor (capitulo lll, art. 73, item XV). Quem
ainda nédo possui deve instalar um programa de
rastreabilidade.

e Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de
controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-
primas e dos produtos, com disponibilidade de informacdes
de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este Decreto
e com as normas complementares (capitulo Ill, art. 75).
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RIISPOA 2017

Das infragoes

Art. 496. Constituem infracdoes ao disposto neste Decreto, além de
outras previstas: | - construir, ampliar ou reformar instalacoes sem a
prévia aprovacao do Departamento de Inspecao de Produtos de
Origem Animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacoes, dos equipamentos, dos
utensilios e dos trabalhos de manipulacao e de preparo de
matérias-primas e de produtos;

X| - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido da comprovacao de sua
procedéncia;

XXIV - embaracar a acao de servidor do Departamento de Inspecao
de Produtos de Origem Animal no exercicio de suas funcdes, com
vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os
trabalhos de fiscalizacao;

XXVIl - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que
sejam improprios ao consumo humano;

Transicao ER-SIF



RIISPOA 2017

Art. 497. Consideram-se improprios para o consumo humano, na
forma em que se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-
primas ou os produtos de origem animal que:

Das infracoes

lll - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rancosos,
com caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer
sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulag¢ao, na
elaboragao, na conserva¢ao ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que nao possuam limite
estabelecido em legislacao, mas que possam prejudicar a saude do
consumidor;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos
de uso veterinario acima dos limites estabelecidos em legislacao
especifica do Departamento de Inspecao de Produtos de Origem
Animal e do 6rgao regulador da saude;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a
tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de
caréncia recomendado pelo fabricante;



RIISPOA 2017

Das infracoes

Art. 500. Além dos casos previstos no art. 497, os ovos e derivados devem
ser considerados improéprios para consumo humano, na forma como se
encontram, quando apresentem:

| - alteracdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema
rompida, presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também
a clara, presenca de embriao com mancha orbitaria ou em adiantado
estado de desenvolvimento;

Il - mumificacao ou estejam secos por outra causa;
lll - podridao vermelha, negra ou branca;
IV - contaminacao por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo unico. Sao também considerados improprios para consumo
humano os ovos que foram submetidos ao processo de incubacao.



SIF

Uma auditoria nacional - no minimo uma vez a cada 3 anos;

Uma fiscalizagao no minimo a cada 2 meses - para quem trabalha
apenas com ovos in natura - conforme o grau de risco.

Uma fiscalizagcdo no minimo a cada 15 dias - para quem trabalha
com processamento de ovos - conforme o grau de risco.

O Grau de Risco de cada estabelecimento é estabelecido
considerando a Norma Interna n2 2 que traz que o Risco Estimado
(RE) serd obtido pela caracterizacao dos riscos associados ao:

| — volume de producao (RV);
Il — produto (RP); e

lll — desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a
legislacao aplicavel a fiscalizacao (RD)

Sao considerados: Volume de producao - ovos - sempre risco 1
(menor);

Produto - depende do processo realizado (in natura e cozido risco 1;
pasteurizado risco 2);



SIF

Atendimento da Legislacdao - este é o aspecto de maior impacto
para os estabelecimentos que nao industrializam ovos. O risco
neste item vai aumentando quando sao observadas infracoes
quanto a qualidade da agua e dos produtos, presenca de residuos
nos ovos, reclamacdoes de outros orgaos ou dos consumidores,
deteccao de nao conformidades, identificacao de risco a saude,
adulteracao dos produtos e falsificacdes.

Com base no supracitado a formula para calculo do Risco é a
seguinte:

RE=(RV+RP+2xRD)/4

O risco do estabelecimento é recalculado a cada nova
fiscalizacao/supervisao e define a frequéncia de fiscalizacoes. A
frequéncia da fiscalizacao pode ser:

* Anual pararisco 1;

e Semestral para risco 2;

e Bimestral para risco 3;

* Quinzenal pararisco 4 (o maior).



SIF

* Além disso, obrigatoriamente o estabelecimento sob
Inspecao Federal (SIF) devera realizar ao menos uma
venda para outros Estados no periodo de 1 ano.

e Recomendamos que os Responsaveis Técnicos e
Produtores conhecam a Legislacao vigente na
integra. O acima exposto & apenas uma compilacao
dos aspectos necessarios a aprovacao do projeto
junto ao SIF.
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