@ EasyPAC

Software para Programas de Autocontrole



Roberto Pavan

Diretor Atak Sistemas

Graduado em Processamento de Dados pela
UEM — Universidade Estadual de Maring4;
Pés-Graduado em Contabilidade Gerencial;
Atuou como programador, analista de sistemas,
especialista em banco de dados, gerente de
projetos;

Dirige a drea comercial da empresa
atualmente.
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Treinamento admissional: Verificar necessidade e
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EPI;

EPI: Verificar fichas de entrega

EPI: Checar estoque de EPIs exiztente no
estabelecimento;

Eletricidade: Verficar instalagfies elétricas;

Eletricidade: Isolar cabeamento elétrico/sinalizar,
Instalactes sanitarias. Verificar condiches e limpeza;

--_
Higiene: Verifcar refeilorios, bebedourosevestiarios, | | [ | ]
DDS:Verificar documentagdoenfoconformidades, | | | | |
Revisar, pesquisar e/ou criar temas para DDS; T ]

Check-List didrio: Cobrar manutengo preventiva e
COMetiva;




ROTINA DA QUALIDADE




INOVACAO




Beneficios do EasyPAC

Se enquadra como inovagao
tecnoldgica, de acordo com
portaria N° 9013 do SIF e portaria
1428 de 1993 do MAPA;

Baixo custo de licenciamento e
implantacao;

Armazenamento de dados na
nuvem, dispensando aquisi¢ao de
servidores;

Datacenter com certificacoes de
seguranca internacionais;

Aplicativo MOBILE off-line, que
dispensa instalacao de rede wi-fi
em toda a planta;

Ruptura 100% com o papel;

Atualizacao de versoes
automaticas;

Elimina o retrabalho de digitacao
das planilhas;

Reduc¢ao de riscos de multas em
auditorias por falha na pesquisa
de informacoes;



MONITORAMENTO

Controle de acesso
dos monitores

&
FasyPAC

Programa de Autocontrole
Simplificado

v Setembro v 2019
Empresa:

Atak Sistemas (Demonstragao)

ENTRAR NO SISTEMA



MONITORAMENTO

Selecdo de
programa

- . ——— g - -

PAC: l_fl
(PAC O1) Controle de Temperatura

m Itens [# Assinaturas

PAC: |'£|
(PAC 02)Vestiario, Sanitario e
Barreira Sanitaria

m Itens [# Assinaturas

PAC: |—£,
(PAC 03) Controle de Matéria-
Prima, Ingredientes e Embalagem

m Itens [ Assinaturas




MONITORAMENTO & Casyrac “«

Descricao:

(06.000) Barreira Sanitaria

Local:
Pré-resfriamento

Descricao:

Ill.ens pq rd i)Oft.aOSm) Limpeza lava
monitoramento

Descricao:
(06.002) Limpeza lava
maos

Descricao:
(06.003) Limpeza - Pias e
Saboneteiras

Descricao:
(06.004) Limpeza - Piso,
Paredes e Teto




MONITORAMENTO

PAC: (PAC 02) - VESTIARIO, SANITARIO E
BARREIRA SANITARIA

LOCAL: PRE-RESFRIAMENTO
DATA E TURNO: 20/09/2019 - TURNO 1

Reg Istro de (8521331) Limpeza lava botas
conformidade tor

C

NC

Observacao (opcional):




MO N ITO RAME NTO PAC: (PAC 02) - VESTIARIO, SANITARIO E

BARREIRA SANITARIA
LOCAL: PRE-RESFRIAMENTO
DATA E TURNO: 20/09/2019 - TURNO 1

Descricao:

Regls’rro de ndo (06.001) Limpeza lava botas
conformidade o

£

NC v

Selecione uma ou mais nao conformidades:

Equipamento com defeito

Lava botas sujo




MONITORAMENTO

Acoes corretivas
e Preventivas

(Acao corretiva) - Solicitar
a manutencao a corregao
do desvio.

(Acdo Preventiva) - Agendar
treinamento de boas
praticas com equipe

CANCELAR OK




MONITORAMENTO R toicoretva e

(Acao corretiva) - Solicitar a Manuten v

Observacao da acao corretiva (opcional):

Resultado:

Conforme

Conclusdo da
monill'o ri G Observacao (opcional):

Tire uma foto!

Capture um video!

Cancelar




MONITORAMENTO

Outros Tipos de dados

Validagdo Numérica

Ex.: Temperatura < 7

PAC: (PAC 12) - CONTROLE DE
TEMPERATURAS
LOCAL: PRE-RESFRIAMENTO
DATA E TURNO: 20/09/2019 - TURNO 1

Descricao:

(14.002) Temperatura do corte

Valor:
6

Valores permitidos:Numérico

Observacao (opcional):

Tire uma foto!




MONITORAMENTO

Outros Tipos

Validagdo Numérica

Ex: Temperatura Ndo
Conformidade

TEMPERATURAS
LOCAL: PRE-RESFRIAMENTO
DATA E TURNO: 20/09/2079 - TURNO 1

Descricao:

(14.002) Temperatura do corte

Valor:

Valores permitidos:Numeérico
Selecione uma ou mais ndao conformidades:

Temperatura acima do desejavel

Observacao (opcional):




MONITORAMENTO

Descricao:

(03.00) Célculo % de Agua Perdida

Local:
Resfriamento

Descricao:

(03.01) Lacre

Cdlculo automdtico

o Descricao:
EX: Dl’lp Tes’r < 6% (03.02) Peso da carcaca +

embalagem congelada

Descricao:

(03.03) Peso da
embalagem ja enxuta
com papel

Descricao:
(03.04) Peso da ave com
visceras na embalagem




MONITORAMENTO

Descricao:

(03.06) % H20 Perdida

Valor: ((M0-M1-M2)/(M0-M1-M3))*100):

7.6923076923076925

Selecione uma ou mais ndao conformidades:

CéICUIO GUfomé”'iCO Valor Acima do Valido

Resultado Obtido ) ,
Observacao (opcional):

Tire uma foto!

Capture um video!

Calvar




MONITORAMENTO

Cdlculo automdtico

Apontamentos

Descricao:

(03.04) Peso da ave com
visceras na embalagem
Langamentos:

[15:20] 880g

Descricao:

(03.05) Peso da
embalagem de visceras
Lancamentos:

[15:20] 40g

Descricao:
(03.06) % H20 Perdida

Lancamentos:

[1.5:20]
7.69230769230769
%




MONITORAMENTO

Resultado:

Evidéncias da ndo

conformidade
Foto / Video

B} Tire uma foto

Excluir




MONITORAMENTO

& EasyPAC O}

Descrigao:

(02.001) Aponte irregularidade:

Imagem Padrado

Cor (Somente para visualizagao):

|

Selecione uma nado conformidade:

Irreqularidade na peca

Adicionar




MONITORAMENTO e -

APONTAMENTO DO ITEM: INFORME A
LOCALIZACAO

Aj 179 ANMA

Descricao:

Informe a localizacao

Geolocalizagdo

¥ Obter localizacao

Registro da localizagdo

Cancelar




MONITORAMENTO & EasyPAC ©

APONTAMENTO DO ITEM: QR CODE _
IDENTIFICACAO

De

Qh Cade _ ldentificacao

QR Code

¢ 2 Escanear codigo

|dentificacdo digital
através de QR code




MONITORAMENTO R ~ -

Descricao:
(03.00) Conferéncia Balancas

Local:
Sala de manipulacao |

Descricao:
(03.03) Condic¢oes fisicas

Perfil Monitor

Descricao:
(03.04) Painel

Descricao:
(03.05) Peso padrao

Descricao:
(03.06) Pesagem com
peso padrao




MONITORAMENTO =g T

Descricao:
(03.00) Conferéncia Balancas

Local:
Sala de manipulacao |

Descricao:

(03.03) Condicgoes fisicas

Perfil Verificador

Descricao:

(03.04) Painel

Descricao:

(03.05) Peso padrao

Descricao:
(03.06) Pesagem com
peso padrao

Descricao:




MONITORAMENTO = (EasyPAC © &

PAC: @
(PAC O1) Controle de Temperatura

m Itens [# Assinaturas

Sincronizagdo de Registros
e Assinatura Digital PAC: o

(PAC 02)Vestiario, Sanitario e
Barreira Sanitaria

m ltens & Sincronizar

PAC: I—\L_—I
(PAC 03) Controle de Matéria-
Prima, Ingredientes e Embalagem

m Itens [# Assinaturas




ASSINATURA
DIGITAL
WEB

Data:
03/07/2019
Empresa

ATAK SISTEMAS TREINAMENTO

Até:

04/07/2019

b |  pac | DESCRICAO TURNO | N° DOCUMENTO

231 MSG 001 (Versao: 1)
232 MSG 004 (Versao: 1)
230 POP3 (Versao: 1)
234 TS.001 (Versao: 1)
233 VIST - 001 (Versao: 1)
227  LK] PAC 005 (Versao:
223 MSGO001 (Versao: 1)
224 MSG 001 (Versao: 1)
225

MSG 001-2 (Versao: 1)

1)

Monitoramento de Balancas - Genérico Manha
Monitoramento Forno Manha
Verificacao de Luminosidade Manha
PACT 001 (Verificacao de Produto, Imagem, Tempo Real ).(Duplicado) Manha 001
Veri
Agu Assinaturas
Mo
Mot  pac 7 versso: Turno:
Mo (TS.001) PAC T 001 (Verificagao de Manha

Produto, Imagem, Tempo Real ).

(Duplicado) (Versdo: 1)

Nuamero Documento: Data Base:

001 2019-07-04T00:00:00

Assinaturas:

Assinar

Gerar relatorio




Listar inativos NOVO RELATORIO

GERADOR DE

RELATORIOS

tura Digital
Descrigsio: -
Relatdrio de PA J - Resumide a

Editar
Editar
Edlitar
Editar
Editar
Editar




RELATORIOS

Modelo de
Relatdério Padrado

[ riwies |
» .0 EMONITORAMENTO DA LIMPEZA E
FACAO NAFABRICA DO QUEIJO TIPO GRANA.

Atak Sistemas 17/07/2019 Documento:
(Demonstracao)

(01.00) Prensas Local: Fabrica

T e B

(02.00) Caldaias Local: Fabrica

oo oo | spowemee |_owserege | s __|_eeonavs |_1oe__

Ndo conformidade: Presenca de Sujidades

Acdes corretivas / preventivas

Equipe de limpeza acionada
para atendero local

(02.00) Carrinhos inox Local: Fabrica

L e B R
17/07/2019 14:14 —— CONFORME

Monitor CQ arretivas



Listar por més  Listar por Semana
|_ P 2019 v IUH]O NOVO AGENDAMENTO

julho 1 2

A G E N D A | domingo _______sequndafein quintafeira
30 3 . :

Realizar PAC

Lembrete Chaves

Realizar PAC

Realizar PAC

Agenda

Verificar monitoramento de Estoques

compartilhada no

dispositivo mével

agosto 1

Realizar PAC

ANTERIOR | | PROXIMO




NOVO AGENDAMENTO

AGENDA

Data de término:

Cricdo de uma

Nova agenda e N

Quem Avisar Restringir por:

consulta.. Grupo

Horario de término: |

v Hora (Opciona Funcdo
Usuarios
IMenos '
Grupo

ANTERIOR | | PROXIMO

- P ey ez w e ™




& EasyPAC -3

Atualizar Agenda

AGENDA

Listar Todos Prazos Futuros

Em Atraso Em Andamento

04/07/2019 -

Titulo: De

Visao d q q gend q Realizar PAC Monltorar os itens com
no diSpOSiVO. atencao as nao

conformidades

INnicio: Fim:

04/07/2019 05/11/2019

04/07/2019 -

Titulo: Descricao:
Lembrete Chaves Retirar as chaves com o
inspetor.

Inicio:

04/07/2019 04/07/2019



P.A.C
CADASTRO

Configuragoes da
Estrutura do
Programa

Dados do PAC ltens Metas

Tipo Apontamento Codigo: Mascara:

Dia/Turno ¥ | BPF0O4 00.000

PDCA KAIZEN

Descrigao do PAC:
REGISTRO DE TEMPERATURA DOS ESTERILIZADORES - ABATE

Documento:

0 que monitora:

BOAS PRATICAS DE FABRICACAQ (BPF)

Como monitora:

CONTROLE DE TEMPERATURAS

Quando monitora: Frequéncia:

Por dia v 4

Qtde. fotos por registro:
5

Tempo limite alteracao registro (Min.):
999999

Excluir este PAC

Data cadastro:

30/

Data revisao:
12017 30M112017

&M

Quem monitora:

Monitor de Controle Qualidade

Qtde. videos por registro:

1

Intervalo minimo para apontamento (Min.):

Versao

Tamanho do video (Seg.):

10

Situagao:

J oo

Restringir por:

Funcdo

SALVAR PAC CANCELAR




SEGURANCA

Grio Do Dif agem De Carcag ' % Setor Ab
x Refeitario | | = Itens Avaliados | | x Setor De Carretilhas || % Curral
SALAS ala c i % SORVETERIAS | | x Gebon ) % Vestiario Feminino | | 0 Masculino || % Barreira Sani abrica | | x Ala Sul
Bareira Sanitaria || x Dentro do Setor || x Area de D so | |x Hall da Copa ira | | » Plataforma | | Sala de Cortes || x Escri
Sala de Recepcdo de Matéria Prima || » Agua de imer * Sala de manipula

Pe rfi I d O USU é ri O Camara de Congelamento | | % Sala de Emba n Pesagem e Rotula

Carregamento | | x Local Geral | | x r Embalagens | | x Fornal

Limpar
Empresas que o usuario Roberto Pavan tem acesso:

Fun

Cancelar

- -w —z e - vy e - - r - r - - X )




CADASTRO
DE ITENS

Definicdo de tipo,
Tipo de Interface,
Ndo conformidades,
Ac¢des corretivas

Dados do PAC ltens Metas

Codigo:
01.000

Codigo:
01.001

Descrido

Descricdo do item:
ABATE - PSO (PROCEDIMENTO SANITARIO OPERACIONAL) Agrupador (Analitico)

Descricdo do item:

0S COLABORADORES FAZEM O USO DE EPI'S E Apontamento (Analitico)
UNIFORMES CORRESPONDENTES AQ GRAU SANITARIO
DO SETOR?

Nao conformidades

Ndo conformidade observada no processo

Uso incorreto de EPI

Uniforme incompleto / Inconforme

Editar Item  Duplicar Item

Tipo:

Tipo:

Quem corrige

INSPETOR(A) DO CONTROLE DE QUALIDADE
INSPETOR(A) DO CONTROLE DE QUALIDADE

INSPETOR(A) DO CONTROLE DE QUALIDADE

vy w -

Acéo
Ver detalhes

Ver detalhes

Ver detalhes

Q Procurar emtens... NOVO [TEM
Local:
Abate Zona Limpa

Local:
Abate Zona Limpa

Edicao Duplicar
Editar Duplicar

Editar Duplicar

Editar Duplicar

NOVANC



Editar item do PAC

Cédigo item: Tipo: Local de monitoramento:

C ﬁ D ﬁ ST R O 01.001 Apontamento (Analitico) Abate Zona Limpa
D E I T E N S Descrigdo do item:

OS COLABORADORES FAZEM O USO DE EPI'S E UNIFORMES CORRESPONDENTES AO GRAU SANITARIO DO SETOR?

Tipo de dado: Tipo de interface:

Caracter Campo Unica Escolha

Valores validos:

DeﬁnigaO de Inteiro I lgual & C
Decima

vd ri C’lveiS Caracter Situacao:

Texto ' i
Tempo

Imagem

Célculo

Excluir item | Cancelar Salvar




Editar item do PAC

Cédigo item: Tipo: Local de monitoramento:

C A D A S T R O 01.001 Apontamento (Analitico) Abate Zona Limpa
D E I T E N S Descrigdo do item:

OS COLABORADORES FAZEM O USO DE EPI'S E UNIFORMES CORRESPONDENTES AO GRAU SANITARIO DO SETOR?
Tipo de dado: Tipo de interface:
Texto Campo Mdltipla Escolha

Valores permitidos: |

(] P
TI p OS d e I nTe rfq Ce Igual a C com relevancia 0 e Igual & NC com relevancia (n

Campo Unica Escolha

Mascara do item: Campa Data/Hora

Cliente
Produto
Fornecedor
QR Code

EXTIUNT TENT T Carcerdar




CA DAS T R O Cadastro nova ndo conformidade do Item
DE ITENS

Situacao: Quem corrige:

I Ativo v LIDER DO CONTROLE DE QUALIDADE

Nao conformidade:

Escolha uma ndo conformidade...
Cadastro de
N a lo) COITFO I’mld a d e + Cadastrar uma nova ndo conformidade

Chéo Sujo

Quebrada

Excesso de fosseis

Nao realizacdo dos procedimentos de higienizacao de maos e botas
Colaborador com Adornos

Acumumo nas Esteiras

- e emm Lt




Detalhes da acd Cadastro nova agdo da ndo conformidade

Nao conformidade:

TIPO: |
N&o conformidade observada no processo v r
Processo 0
Tipo de Acéo:
TIPO: Acdes Corretivas v r
Processo Agéo: -
Escolha uma acdo corretiva...
Q

+ Cadastrar uma nova agao

Realizar limpeza do local
Tipo Agdo: Acdes Corretivas

7 Troca do ltem
Tipo Agdo: Acdes Corretivas

Higienizacdo de maos e botas

Tipo Agdo: AcBes Corretivas
Retirada do Adorno )

Acdes Corretivas e

Preventivas




MELHORIA
CONTINUA

KAIZEN

A -w Y —vy  pe— B 4

y



Controle de Qualidade 5 Porqués Espinha de Paixe Plano de Acdo

Titulo / Codigo:
Controle de qualidade LUX
Usuario planejamento:

Henrique Santos

Usuario validagao planejamento:

Henrique Santos
Usuario supervisao:
Diego
Usuario eficacia:
Diego

Documentos:

2

v

v

v

v

Néo conformidade:
Ldmpadas queimadas - LUX - 17/05/2019- 15:16
Data encerramento planejamento:
07710/2019
Data validagao planejamento:
1411012019
Data limite supervisao:
Sera definido no plano de acdo...

Data eficacia:

Sera definido apos a implementacao do plano de acdo..

Situacao:

CRIAR CONTROLE DE QUALIDADE  [eiiiezit

MELHQORIA
CONTINUA PDCA

Planejamento




Controle de Qualidade 5Porqués Espinha de Peixe Plano de Acdo
N
Nao conformidade:
Lampadas queimadas - LUX - 17/05/2019 - 15:16
Por qué ?
Alteracdo na rede

P
Causa raiz encontrado Proxima pergunta

Fios corroidos

s
Causa raiz encontrado Proxima pergunta

Falta de manutencao

e

Causa raiz encontrado Proxima pergunta

Falta mdo de obra

s
Causa raiz encontrado Proxima pergunta

Funcionario da Manutencdo afastado, porém ndo houve recolocagao

P
Pergunta Anterior W4 Causa raiz encontrado

Causa raiz:

Falta de mao de obra qualificada. v

SALVAR 5 PORQUES

MELHORIA
CONTINUA PDCA 5 Porqués




Controle de Qualidade 5Porqués Espinha de Peixe Plano de Acao
N
Nao conformidade:

Lampadas queimadas - LUX - 17/05/2019 - 15:16

Descricao: Causa raiz: Descricdo: Causa raiz: Descrigdo: Causa raiz

Falta manutencdo

Descricao: Causa raiz: Descricao: Causaraiz: Descrico: Causa raiz:

Falta mdo de obra qualificada material ndo e resistente o bastante

SALVAR ESPINHA DE PEIXE

MELHQORIA
CONTINUA PDCA Planejamento - Espinha de Peixe




Descrigao: Fase:
Plansjamento para manutencdo e carrecdo dos pontos de luz Faze Unica
Prioridade: Status:

Normal Em criacdo

Causa raiz:

Falta de mao de obra qualificada.

What (o que sera feito) Reorganizacdo das Tarefas para manutencdo dos pontos com defeito

Why (justificativa) Devido a falta de mao de obra precisamos tratar dos pontos de luz que apresentaram problema dividindo as tarefas entre a equipe.

Who (por quem) - Roberto Pavan

When (quando sera feito) Inicio 23/09/2019 Prazo de término 31/10/2019
Where (onde sera feito) Toda aPlanta

Etapa 1: Mapeamento dos Pontos

Etapa 2: Correcdo dos Pontos
How (como sera feito, em etapas T
( pas) Etapa 3: Verificacdo dos Pontos

Etapa 4: Fscala para Manutencdo Preventiva

Cam nn

How much (quanto custou) RS 500,00

Editar

MELHORIA
CONTINUA PDCA  Planejamento - Plano de




Controle de qualidade LUX

Descrigao (Plano de agio):
Planejamento para manutencdo e correcdo dos pontos de luz
Prioridade:

MNorma
Causa raiz:
Descricio

Falta de mdo de obra qualificada.

What (o que sera
feito)

Fase:
Fase Oni
Status:

Em andg

Reorganizacdo das Tarefas param

Devido a falta de méo de obra pred

Why (justificativa)

Who (por quem) - Roberto Pavan

When (quando .
S Inicio

sera feito)

Where (onde sera Toda a Planta

feito)

problema dividindo as tarefas entr

apal: Mapeamento dos Pontos

How (como sera
feito, em etapas)

How much (quanto RS 500,00
custou)

Finalizar

2: Correcdo dos Pontos
3: Verificacdo dos Pontos

apad: Escala para Manutencdo P

Todas as tarefas Afazer Executando Emanalise Impedide Cencluido

Descricio:
Mapeamento dos pontos
Usuario:

Roberto Pavan

Horas:

8

Descrigo:

Verificar os pontos corrigidos

Usuario:

Roberto Pavan
Horas:

8

Ver tarefas

MELHORIA
CONTINUA

P Andalb

PDCA

Data:
20/09/2019
Etapa:

Mapeamento dos Pontos
Custo:

0,00

Data:

20/09/2019

Etapa:

Verificacao dos Pontos
Custo:

0,00

Atualizar

Atuzlizar

Descrigao:
Corrego dos Pontos
Usudrio:

Roberto Pavan
Horas:

35

Descrigdo:

Criar Escala para manutengao
Usuario:

Raberto Pavan

Horas:

4

Data:
20/09/2019
Etapa:

Corregdo dos Pontos
Custo:

15.000,00

Atualizar

Data:

20/09/2019

Etapa:

Escala para Manutencdo Preventiva
Custo:

0,00

Atualizar

Planejamento - Execugdio De Tarefas




Todas as etapas Néo Concluidos Concluidos
[ 506 bin T s St AT

Descrigao: Tarefas Concluidas: Descrigao: Tarefas Concluidas:
Cotaio  Mapeamento dos Pontos g Correc3o dos Pontos

Verificar Tarefas Verificar Tarefas

Descrigao: Tarefas Concluidas: Descri¢ao: Tarefas Concluidas:
Verificagao dos Pontos corrigidos ( Criar Escala para manutencdo

Verificar Tarefas Verificar Tarefas

/\éECISH%EIIG\A PDCA Controle — Verificagdo de Etapas




Controle de qualidade LUX

PAC: Item:

(POP 003) - Verificacdo de Luminosidade(Duplicado) LUX
E I I R I Néo conformidade: Local:
4 Nao Conformidade apontada na Observagao. (Ver agdes corretivas) Administrativo
CONTINUA

Descrigdo Fase Prioridade Eficiéncia Detalhes

Adquirir nove aparelho medidor de LUX Fase (nica Normal Eficiente Detalhes

Retrospectiva

Agao — AVCI qugao Pontos positivos Pontos negativos

d e reSU I.l_q d OS Realizada reciclagem de boas praticas com setor de manutencdo Falta de manutencdo preventiva

Finalizar PDCA || Nova ndo conformidade | Avaliar PDCA Retrospectiva

Pontos Fortes e

Controle balanga desregulada

F r d C O S PAC: Item:

(MSG 001) - Monitoramento de Balangas - Genérico Variacdo %
Néo conformidade: Local:

Balanga desregulada (Ver agdes corretivas) Local Geral
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Out
M Outros Todos % \ Todos v Todos W

Previstos x Realizados Monitores por Acompanhamentos Nao Conformidades do Més Atual

@ Previstos @Realizados

4,5 Mil

Camila  Dieg luzia ~ Renmata Weslei Lauane Brendo Camila Matheus Rayssa Sebasti.
|JI.:I co) Moguel. Atak  Martins Cristina  José  Cristine  Muller  Pamela Martins Keller de Henrig..
13.93% de Me.. da Silva AlvesS& SilvaC.. Campos Bertolin Paulino OQliveir.. de Melo

Nao Conformidades por PAC Nao Conformidades

PPHO - Procedimento Padrdo de Higienizagdo Operacional 741% Vazamento _ 2%

PPHO - Procedimento Padréo de Higienizacdo Operacional(Duplicado) 783 13 1,66% Buraco ou Fre _ 20
PSO - Procedimento Sanitario Operacional 507 18 3,55% sopainel des _ 19
PSO - Procedimento Sanitério Operacional(Duplicado) 496 67 1351% equipamento .. ||| | | | N 18

Agua de Abastecimento 474 40 8,44% presenca des.. [N 12
Manutencdo das Instalacdes e Equipamentos 411 171 4161% 139 81,29% -r . - 5
LOotera

Controle de Formulacio de Produtos e Combate & Fraude 350 68 1943% 2 2 A% o . L
! ! Esteira com r...

Vestirio, Sanitrio e Barreira Sanitaria 278 3 A7 84% ? 1.50%
Total 5.213 13,93% 144 19,83%

Monitoramento Didrio




Todos v H Todos WV H Todos v Todos Vv

P ————————

Expedicao 4,18% 1.555

Sala de Cortes 8,02% 948 76
Sala de Cortes Automatica 1,96% 919 18
Plataforma - Recepcao 1,70% 883 15
Depenagem 4,78% 836 40
Evisceracao 2,13% 658 14
Pré-resfriamento 8,66% 647 56
Sangria 8,84% 430 38
Sala de Paletizacéo 2,21% 408 9
Sala de Higienizacdo de Utensilios 372% 323 12
Sala de Industrializados 13,09% 298 39
Pré-resfrimento de patas e mildos 5,39% 297 16
Abatedouro 4,14% 266 11
Empresa 6,15% 260 16
Pendura 10,94% 256 28
Sala Ind (antiga) 27,40% 219 60
Hig. Gaiolas 4,13% 218 9

Total 6,57% 12.461

PAC X Local X NC



Curva ABC PAC por % de Nao Conformidade Més Atual

@ NC @ %Acumulado 10 20 30 Todos

Ranks por PAC
N T ol O

Aguas Residuais 5

Vestiario, Sanitario e Barreira Sanitaria

lluminagdo

Manutengdo das Instalagdes & Equipament...
PPHO - Procedimento Padrdo de Higieniza...
Agua de Abastecimento

Agua de Abastecimento(Duplicado)

Anexa 20

APPCC - Analise dos Perigos e Pontos Critl...
APPCC - Andlise dos Perigos e Pontos Criti...
Bem Estar Animal

%eAcumulado

72,58% Bem Estar Animal(Duplicado)

11833% 7% o3t Calibragio e Aferigdo de Equipamentos

Controle de Formulacdo de Produtos e Co...
Controle de Formulacdo de Produtos e Co...
Controle de Matéria-Prima, Ingredientes e ...

Controle de Matéria-Prima, Ingredientes e ...
Controle de Temperaturas(Duplicado)
Controle de Temperaturas(Duplicado)(Dupl...

o A comula
foAcumulado Controle Integrados de Pragas

100,00% . 1 89 75.38% Extintores
: - Extintores(Duplicada)

78.72% 81.99% o Higiene e Habitos Higiénicos dos Colabora...
PPHO - Procedimento Padrdo de Higieniza...
10,64% 10,42%
Programa de auto controle

Programa de auto controle(Duplicado)

Higiene Programa \gua uminagio PSO - Manuteng.. Controle  Controle d PSO - Procedimento Sanitario Operacional(...

wow w0 w W w W w wow WO [N = N R =] wow W wwo W (M=l = R =] [==TE AT ¥ ]

r.. Habitos "- de auto co...  Res Procedime... das Instala.. Integrados.. 2ratu., Vestiario, Sanitario e Barreira Sanitaria(Dup...

Acompanhamento Curva ABC



Curva ABC Local por % de Nao Conformidade Més Atual

Todos

100,00%

53.33% 0% .

3.33% 50,00% 50,00% 46,15% 41.67% - — o

I I I I I I I I I I 2B00%  22.20% /9% Rank por Local
000 | | P T
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69

Sala de emb. primarias e carimbos

53la de Higienizagdo de Utensilios

Sala de Cortes Automatica
= - . - Emb. secundana de produtos envelopados e...
Curva ABC Local por % de Nao Conformidade Més Anterior y ’

Sala de Embutidos - Area Crua
@ %NC @ %Acumulado Sala de Embutidos - Area de Cozidos

5ala de Higienizagdo de Carrinhos

1005 IUUUD% Huuomﬁ HCUDC% cuuuquLCUDU% LCUDU% UUDD% buuuo% uouo% 100,00% Sal3 de Processamento de M-P
18 .

-- 197.95% mpm 1??95%. 1??‘?5% mmm 197.95% 19??5“1: mm 19795% 3 19;?5“‘:

Sala de produtos temperados

197.95%  197.95% 197.95%  197.95%  197.95% CMS/CMR
. . I . . I . . I . l . . l . . Emb secundaria prod. in natura e prod. tem...
' Embalagem secundaria da sala de cortes aut...

53la de Caixas limpas

T o B o o o B o B

197.95% 197.95% 197.95%

Embalagem secundaria de produtos industri...
Sala de Filé de Peito Desfiado Area de Cozidos
Sala de Tambleados

Pareto - Local por % de Nao Conformidade Ano Atual Sala de Filé de Peito Desfiado Area Crua

Antecdmara da expedicdo

OF A - . . v ..
%oAcumulado Sala de Alergénicos/Mao alergénicos

10000% 100,00% 10000% 100,00% 10000%  10000% Sala de Caixas Sujas

- - - - - - 50.00% 50,00% 50,00% 50,00% 50,00% oala de Dessalga
d

Sala de Salmoura
36,95% 36,95% 36,95% 36,95% 36,95% e

——— 5234%  5234%  5234%  5234%  5234% sala de IQF
HEEEN_smmEmE |
0% I Sala de Industrializados

Area Limpa Area Limpa Cimara03 Cimara04 Uniforme Uniforme Camarade LinhaPCC  Linha Linhasde  Linhas de 53la de Balangas
- Prédio ... - Prédio ... Branco M... Colorido ...  Cura 1B Revisdo F... Inspecdo .. Inspecdo ... Sala de Embalagem de M-P (ULMA/Envelop...

Curva ABC
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Acompanhamento : Local X PAC




Nao Conformidades Monitores x Dias - | \El Conform|dades por Local

Brendo Muller Campos  Camila Nogueira de Felipe Re Juliana Ferreira Luzia Martins da Silva Matheus Martins
Medeiros Paulino

Nao Conformidades

S \"
o" W

Temperatura  Temperatura Agua residual Equipamento  Extintor Falta de Recarga  Ausénciade Balancacom  Difusor Pressdo
abaixo do acima do nopisc  comdefeito  obstruido  pintura no Vencida placa peso forado  quebrado ncorreta
desejavel. desejdvel piso padrio.

Acompanhamento: Monitor X Dia | Local X NC | Quantidade de NC




Matheus Martins Paulino 2

Felipe Regis 4

Juliana Ferreira &

Camila Nogueira de Medeiros
b

Acompanhamento das atividades. Colaborador foi orientado q... | Solicitar ao funcionario da ...
Brendo Muller Campos 10

Luzia Martins da Silva 7

Solicitar higienizacéo. Solicitar a m...

Acompanhamento : Usudrios X Ac¢oes
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