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Il ENCONTRO DE QUALIDADE INDUSTRIAL RS

AVALIACAO DE RISCO NA INDUSTRIA AVICOLA
Inspecao Higiénico-Tecnoldgica e Sanitaria de Carne de Aves
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Inocuidade de Alimentos

globalizacdo urbanizagao crescente

mudang¢as em habitos

: novas tecnologias
alimentares

Aumento do risco de doencgas de
origem alimentar




RISCO/PERIGO

Saude Animal e Saude Publica;
Transparéncia, Confiabilidade e Credibilidade;
Certificacao Animal/Propriedade;

Certificacao Processo/Produto.




Avancos no sistema de inspec¢ao higiénico-
tecnologica e sanitaria de produtos de origem
animal

Uma nova realidade e uma
necessidade.
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CODEX ALIMENTARIUS

Ciéncia, transparéncia e credibilidade sao
os elementos essenciais na aplicacao
das medidas SPS.




Acordo SPS

Medidas Sanitarias e Fitossanitarias

Justificativa base cientifica

nao discriminatorias

equivaléncia /harmonizacao

transparéncia

analise de risco
regionalizacao
zonificacao
medida

de protecao
sanitaria
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Normas Alimentares, Orientacoes e
Recomendacoes CODEX

Evidéncia e analise cientifica.

Outros fatores legitimos relevantes para a
protecao da saude do consumidor e promocao de
praticas/justas no comercio de alimentos.

Rotulagem.

Nao/aceite da norma nao evita a decisao do CODEX.



Aspectos Sanitarios e de Seguranca dos
Alimentos das decisoes CODEX

1 Analise de perigos | o
& - Conhecimento Cientifico

2 Avaliacao de risco - Documentado
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Distingao entre avaliacao de risco e gerenciamento
de risco

|-~

Caracterizacao de risco deve ser compreensivel.



Cenario-Tendéncias
Modelo Internacional

* Dependéncia crescente de suporte cientifico;

* Maior exigéncia nos padroes de qualidade dos produtos,
tendo como suporte cientifico a identificacao de perigos, a
sua severidade e analise e gestao de riscos;

* Maior dependéncia de processo moderno de gestao;

* Maior pressao por sistemas de informacao e gestao de
resultados.




Sistema de Producao

e Conhecemos e/ou monitoramos todos oS
PERIGOS/RISCOS existentes?

( * Conseguimos identificar tendéncias e nos antecipamos
preventivamente?

* Repercussao do Cenario Internacional e no mercado
nacional: inseguranca do consumidor brasileiro sobre
C qualidade dos alimentos;

* Construir propostas sistémicas e institucionais para
enfrentarmos os desafios.




Sistema de Producao

* Enfoque integral de cadeia produtiva, estabelecendo a
responsabilidade compartilhada dos atores, com a
participacao ativa de produtores, empresarios, governo
federal, estadual e municipal, universidades e profissionais
da area privada;

e Garantias de qualidade asseguradas em todos os
procedimentos e servicos, observando os compromissos de
inovacao tecnoldgica, da competitividade, da
confiabilidade e transparéncia total.
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Reflexoes

 Cada vez mais, novas exigéncias dos paises importadores
surgirao representando BARREIRAS ao crescimento de nossas
exportacoes e mercado nacional;

* Como tranquilizar o consumidor final que o produto de
consumo interno tem mesmo nivel de qualidade do

exportado.




Reflexoes

* Como deve ser o compartilhamento de responsabilidades e
procedimentos dos atores da cadeia produtiva ?

* Como disseminar a informacao na cadeia com vistas antecipar
as exigéncias dos mercados externo e interno e identificar
tendéncias ?




Inspecao Higiénico Tecnoldgica e
Sanitaria POA

 Adocao de ferramentas para garantia da INOCUIDADE;

* Integracao da CADEIA PRODUTIVA;

* Compromisso da area privada no exercicio do seu papel;
* Formacao de profissionais com o perfil cientifico;

* Adaptacao a instituicao de governo ao cenario

* Capacitacao do agente publico frente ao novo
papel oficial




Inspecao Higiénico Tecnoldgica e
Sanitaria POA

* Padronizacao de procedimentos de controle
dos riscos e perigos inerentes a cadeia de producao;

* Regulamentagao de autocontroles e controle
da autoridade oficial.

: LEGISLACAO




LEGISLACAO DE ALIMENTOS

* A educacao deve preceder a lei;
* Implantacao gradativa;
* A legislacao por si s6 nao melhora a higiene dos alimentos;

* Regulamentos demasiadamente rigorosos para o momento ou
ighorados pelos interessados;

.




LEGISLACAO DE ALIMENTOS

PRINCIPIOS

* Nao se deve formular regulamentacao impossivel de ser
cumprida;

* Nenhuma lei sera cumprida sem a cooperacao da maioria dos

interessados.




MUDANCA SISTEMATIZADA

MOBILIZACAO
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Sistema de Inspec¢ao Higiénico Tecnolodgica e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal

As mudancas necessarias compatibilizadas ao cenario
presente serao alcancadas com a participacao compartilhada de
todos os atores que integram o sistema agroalimentar, e atraves
da implantacao de modelo organizacional de instituicao publica
qgue funcione como instrumento flexivel de apoio a gestao de
todos os processos do agronegocio.
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Conhecimento x Informacao

* Informacao “nao é privilégio de poucos”;

* O importante NAO é o acesso a informacio e sim “o que
fizemos com a informacao”;

* Uso inadequado da informacao : “falta de conhecimento
cientifico”:

* Qualidade da informacao : “s6é o conhecimento permite a

avaliacao da informacao obtida”.




ATUAIS DEFINICOES DOS PAPEIS PUBLICO E PRIVADO
NA SEGURANCA DO ALIMENTO

QUALIDADE

PAPEL DO CONSUMIDOR:

v’ Exigir e entender qualidade;

PAPEL DA INDUSTRIA:

v Conscientizacdo/Compromisso com a qualidade do
produto;

PAPEL DO GOVERNO:

v’ Garantir a conformidade e exercer controle.




DEFINICOES DOS PAPEIS PUBLICO E PRIVADO
NA SEGURANCA DO ALIMENTO

- Atributos NEGOCIAVEIS

Qualidade

== Atributos INEGOCIAVEIS

Todos em
uma equipe

Abordagem
cientifica

NOVO
ENFOQUE




Principios Basicos de Reflexao

* Qual deve ser a configuracao do Sistema de Inspecao
Higiénico Tecnologica e Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal no Brasil;

* Quais os papeis institucional e organizacional do Sistema de
Inspecao Higiénico Sanitaria dos Produtos de Origem Animal
no Brasil

S

Cenario do pais e no mundo
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Principios Basicos de Reflexao

* Reorientacao da atuacao do estado através da gestao por
desempenho e resultado =»planejamento, objetivos e metas;

» Redefinir papeis publico/privado com responsabilidade,
compromisso e parceria;

* Integracao da cadeia produtiva com foco no conhecimento
cientifico e conformidade;

* PUblico/Privado = minimizar a visao imediatista para os desafios

.



Proposta de Modélo

* Cada segmento deve delinear o seu modelo de acordo com
as suas especificidades;

» Implantacdo GRADATIVA e VOLUNTARIA;

* Definicao de papeis publico e privado e readequacao de
praticas regulatorias;

 Compartilhamento de responsabilidades e compromisso
com qualidade.




Proposta de Modélo

* Revisao de procedimentos oficiais na verificacao das
conformidades;

* Aplicacao das ferramentas de melhoria continua e avaliacao
de resultados;

* Definicao objetiva dos aspectos inerentes a RISCO de saude
publica e fraude na higiene, tecnologia e saude animal.
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Bem Estar

Meio Ambiente Residuos e

Saude Animal

PRODUTO
FINAL

PPHO

ANIMAL @

Propriedade

APPCC 1
Alimentacao
<

Manejo
Sanidade




SISTEMA DE GESTAO

CICLO GERENCIAL

MPlanejar - Definir
objetivos “Processo de melhorias continua”
MExecutar - Treinar A

D
pessoal

MVerificar - Comparar
esultados

MAgir - Identificar causas
dos desvios

AGIR PLANEJ

VERIFICAR | EXECUTAR

\I\/IEDIR

C B
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Proposta de Modélo

* Treinamento e Capacitacao continuos;

e Estratificar as unidades industriais de acordo com o0s
resultados e aplicar procedimentos de verificacao oficial a
partir dos objetivos alcancados;

* Sistema de gestao capaz de identificar os pontos fortes e
fragilidades consoantes com os riscos de saude publica e
fraudes.

.




ZONAS DE MUDANCA

v'Natureza da mudanca;
v'Alcance da mudanca;
v'Tempo de mudanca;

v Origem da mudanca;

v'Dificuldades da mudanca.

ACOMODACAO




Saude Animal:

Papel
Publico

Papel

Privado ==———e=s) DBoOletim Sanitario - Abate
Programas Oficiais
FA

Programas Sanitarios

_ NC
Blosseguranca G A
A
- =
Transparéncia IN20 e IN 60
Credibilidade

Confiabilidade

Vigilancia Ativa e Passiva

Relatorio de Ocorréncia de Doencas T , .
Monitorias Soroldgicas

Diagnosticos em Lab. Oficiais
Achados de Abate

Habilitado para Emissao GTA
Autoriza o Transito do Animal




Sistemas de vigilancia e transparéncia

A notificacao de enfermidades é a base da confianca

Os sistemas de vigilancia sao a base para a notificacao
internacional de enfermidades:

Vigilancia ativa
Vigilancia passiva

Hoje é necessario demonstrar auséncia de doenca ou mesmo de
infeccao; nao basta declarar auséncia de focos; é necessario
demonstrar que os sistemas de vigilancia sao capazes de
encontrar o problema; sé encontra quem procura




Modernizacdo LEGISLACAO DE ALIMENTOS
“FOOD LAW”/ Uniao Europeia
REGULATION 178/2002

* Principios Gerais em Seguranc¢a do Alimento
v'Cadeia produtiva integrada;

v'Principio do Rastreamento;

v'Responsabilidade e compromisso de quem produz;
v'Consulta Publica e Informacao;

v’ Andlise de riscos.




Modernizacdo LEGISLACAO DE ALIMENTOS
“FOOD LAW”/ Uniao Europeia
REGULATION 178/2002

* Criar a EFSA — European Food Safety Authority
* Alerta Rapido para Alimento e Alimentacao Animal — RASFF
* Gestao de Crises

* Missao: carater cientifico nas decisoes, independéncia
econdmica e politica e

TRANSPARENCIA
 Comunicacao de RISCO




Uniao Europeia

e Para atingir os OBJETIVOS das mudancas
devemos ACENTUAR a responsabilidade
em seguranca do alimento de quem produz

: Utilizando-se uma abordagem
INSPECAO BASEADA EM RISCO
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Autocontrole:

Responsabilidade Confiabilidade Transparéncia

O

GARANTIA DA QUALIDADE

Atributos Negociaveis Atributos

da Qualidade Qualidade

C]‘ Especificacoes do Consumidor

Especificacoes do Mercado

Consumidor ”



Atributos Negociaveis

- Comercial;

- Culinarios;

- Apresentacao;
- Nutricionails.

Qualidade

Q

Atributos Nao Negociaveis

- Saude Animal;

- Inocuidade;

- Melo Ambiente;

- Bem-estar animal.




Analise de Risco

Avaliacao de risco

Gerenciamento de risco Comunicacao de risco
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Rastreamento

O rastreamento € uma ferramenta para producao de
alimentos seguro e de qualidade, mas por si s6 nao é um
programa de garantia de inocuidade.




Processo de Abate

Inspecao Oficial

Sanitaria L‘

Ante-morte
Post-morte

Criterios de
Julgamento

Destino

Inspecao Baseada
em RISCO

Industnal

Higiene

Ambiente
Pessoal

Agua

- AUTOCONTROLE

Operacoes

Tecnologia
—musculo

—»carne

Subprodutos

nado comestivels

Bioquimica

Técnicas de
CcOnservacao

Industnializacao
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PRESSUPOSTOS

* Legislacao

* Regulamentacao

* Padronizacao De Procedimentos Técnicos
* Aplicacao do Principio do Rastreamento

e Autocontroles e Controle Oficial.




Conscientizacao/Compromisso
Confiabilidade -

. B TRANSPARENCIA
CREDIBILIDADE
. Autocontrole:
AUDITORIA DIPOA Higiene e Tecnologia

OPERACIONAL (P/P)

GESTAO (Futuro) Inspecao Ante e P6s Morte

Baseada em RISCO
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Nao temos um caminho NOVO

O que temos de NOVO é o
jeito de caminhar




RUI EDUARDO SALDANHA VARGAS
Meédico Veterinario MSc

RVET §

Consultorias

rvet.consultorias@gmail.com
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